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Szczepionki do fermentacji zasadniczej
Szczepionki wspomagajace dojrzewanie seréw

Podpuszczki
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Flora Danica
&
v Szczepionka mezofilna Typu LD

v Charakterystyka:

» Wysoka ilos¢ produkowanego aromatui CO,

» Delikatny swiezy smak produktow

» Niski stopien ukwaszania podczas przechowywania

» Powolny proces ukwaszania (temp. fermentacji: 22-30°C)

v Zalecana do produktow :
» Twarogow
» Serow typu continental (Gouda, Edam, Salami, Tylzycki)
» Serow miekkich (Camembert, Blue)
» Smietany i napojéow fermentowanych
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~ Flora Danica

v Opakowania:

» Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):

» 50u - 500 | mleka przerobowego
» 200u - 2000 | mleka
» 500u - 5000 | mleka
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CHN -19

&
v Szczepionka mezofilna Typu LD
v Charakterystyka:

» Wysoka ilos¢ produkowanego aromatui CO,

» Lekko kwaskowy i orzezwiajacy smak produktow

» Wysoki stopien ukwaszania podczas przechowywania

» Szybki proces ukwaszania (temp. fermentacji: 22-30°C)

v Zalecana do produktow :
» Twarogow
» Serow typu continental (Gouda, Edam, Salami, Tylzycki)
» Serow propionowych (Ementaler Maasdam)
» Napojow fermentowanych
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- CHN-19 Q’)

v Opakowania:
» Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):
» 50u - 500 | mleka przerobowego
» 200u - 2000 | mleka
» 500u - 5000 | mleka
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CHN -11

G,

v Szczepionka mezofilna Typu LD
v Charakterystyka:
» Wysoka ilos¢ produkowanego aromatui CO,
» Lekko kwaskowy i orzezwiajacy smak produktow, tagodniejszy niz CHN-19
» Wysoki stopien ukwaszania podczas przechowywania
» Srednie tempo ukwaszania (temp. fermentacji: 22-30°C)

v Zalecana do produktow :
» Twarogow
» Serow typu continental (Gouda, Edam, Salami, Tylzycki)
» Serow propionowych (Ementaler Maasdam)
» Serow miekkich
» Napojow fermentowanych
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- CHN-11
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v Opakowania:

Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):
50u - 500 | mleka przerobowego

200u - 2000 | mleka
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» 500u - 5000 | mleka
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R-700 seria

»
v Szczepionka mezofilna homofermentatywna Typ 0 é

v Charakterystyka:
» Nie produkuje aromatui CO,
» Lekko kwaskowy i orzezwiajacy smak produktow
» Niski stopien ukwaszania podczas przechowywania
» Szybkie tempo ukwaszania (temp. fermentacji: 22-37°C)

v Zalecana do produktow :
» Serkow cottage
» Serow typu Cheddar
» Serow typu White ( Feta, Sery solankowe)
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R - 700 seria

v Opakowania: - Culture
» Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):
» 50u - 500 | mleka przerobowego
» 200u - 2000 | mleka
» 500u - 5000 | mleka
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WhiteDaily - 40,41,42,50,51

v Szczepionka mezotermofilna homofermentatywna

v Charakterystyka:
» Nie produkuje CO,
» Bogaty charakterystyczny smak produktow
» Szybkie tempo ukwaszania (temp. fermentacji: 30-37°C)

v Zalecana do produktow :

7
» Serow typu Feta
» Seréw typu WBC y -
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WhiteDaily

£ .
v Opakowania:

» Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):
» 50u -500 [ mleka
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STl -12,13,14

v Szczepionka termofilna homofermentatywna ,Sl’ g

v Charakterystyka:
» Nie produkuje CO,
» Charakterystyczny smak produktow
» Szybkie tempo ukwaszania (temp. fermentacji: 35-43°C)

v Zalecana do produktow :
» Serow typu Mozzarella
» Serow typu Pizza

» W potaczeniu z innymi szczepionkami do roznych serow wysoko i
srednio dogrzewanych
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STI-12,13,14

v Opakowania:

» Liofilizowane (przechowywanie w -18°C):
» 50u -500 [ mleka
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Szczepionki wspomagajace dojrzewanie serow

v STB-01 szczepionka termofilna .Q -

v Charakterystyka:
» Nie produkuje CO,

» tagodnie kwaszaca, dajaca charakterystyczny smak
» Zalecana jako dodatek do serow wysoko dogrzewanych i serow miekkich
v LH-B02 szczepionka termofilna
v Charakterystyka

» Nie produkuje CO, , LM

» Poprawia smak i konsystencje sera

» W potaczeniu z innymi szczepionkami do roznych serow wysoko i srednio

dogrzewanych
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Szczepionki wspomagajace dojrzewanie serow

v PS-1,4 bakterie kwasu propionowego -.’.I"'
v Charakterystyka: FAR
» Produkuje duza ilosc CO,

» Dajaca charakterystyczny stodkawy smak i duze oczka
» Zalecana jako dodatek do serow typu Ementaler i Massdam

+ Swing BL/BC

v Charakterystyka

» Bakterie dojrzewania tlenowego

» Nadaja charakterystyczny smak i zapach oraz pomaranczowy kolor na
powierzchni serow

» Zalecane jako dodatek do serow typu Tylzycki, |

———
# BL/EBC
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Szczepionki wspomagajace dojrzewanie serow

v Swing PC - Penicillum candidum PCA-1, PCA-3
v Charakterystyka:

» Bardzo biaty porost

» Silne wtasciwosci odkwaszajace i teksturujace

» Zalecana do serdw typu Brie i Camembert
v Swing PR- Penicillum roqueforti PR-1,3,4 PRG-3
v Charakterystyka

» Daja zielony lub niebiesko-zielony porost
» Nadaja charakterystyczny smak i zapach
» Zalecane do serow typu Roquefort

CHRAHANSEN




\

Propozycja podpuszczek

+ Naturen Premium 145

v Charakterystyka:
» Naturalna podpuszczka cieleca
» Zalecane dozowanie 30-60 IMCU (0,4 ml) na 1 litr mleka
» Opakowanie- kanister 5 litrow
+~ Hansen Sticks
v Charakterystyka
» Czysta chymozyna cieleca
» Zalecane dozowanie - 1saszetkana 50 litrow mleka

+ Far- M Sticks

v Charakterystyka

» Czysta chymozyna cieleca
» Zalecane dozowanie - 1saszetkana 500 litrow mleka
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~ Nasz Dystrybutor

Dodatki do zywnosci

Ul. Jesienna91/93
£2-200 Czestochowa
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Dziekuje za uwage
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